
 

Coach’s Easter Brunch Buffet  
(10:00 AM to 3:00 PM) 

 

F rom  our  Sa lad  Bar  
Traditional Caesar Salad  

Romaine Hearts with Shredded Parmesan and Garlic Croutons 

Mike’s Salad 

Mixed Greens, Goat Cheese, Candied Pecans, Apple, Sundried Cranberries and Balsamic Vinaigrette 

The Wedge Salad 

Blue Cheese Dressing, Bacon Crumbles, Cucumbers and Baby Tomatoes 

Tomatoes with Fresh Mozzarella 

Extra Virgin Olive Oil, Fresh Basil and Balsamic Reduction 

Roasted Vegetables Pasta Salad 

Seasonal Vegetables, Herbs and Aged Sherry Vinaigrette 

Fingerling Potato Salad 

Green Onion, Bacon, Eggs, Mayonnaise and Dijon Mustard 

 

Ent rées  and  S ide  Dishes  
Eggs Benedict 

Poached Eggs, Toasted Muffin, Canadian Bacon and Hollandaise Sauce 

Hash Browned Potatoes 

Griddled in Butter with Chives  

Homemade Bacon and Sausage 

Griddled to Golden Brown and Delicious 

Buttermilk Pancakes  

Berries, Whipped Cream and Maple Syrup 

Assorted Breakfast Cereals and Granola 

Whole and Skim Milk 

Slow‐Roasted Prime Rib of Beef 

with Au Jus and Horseradish Cream 

Marinated Roasted Chicken 

Brown Peppercorn Sauce 

Smoked Glazed Ham 

Basted with Honey Mustard 

Fresh Lake Huron Whitefish 

Broiled with Roasted Corn Butter and Crispy Shallots 

Mashed Yukon Gold Potatoes 

with Roasted Garlic  

Sweet Potato Smash 

Maple Bourbon Butter and Smoked Bacon Crumbles 

Creamed Corn 

with Cheese and Homemade Pork Tasso 

Fresh Asparagus and Broccoli  

Steamed with a Squeeze of Fresh Lemon 



 

 

 

“Bu i ld  Your  Own”  Omele t  S ta t ion  
Farm‐Fresh Eggs Customized to your Liking  

Assorted Fillings to Include:  Fresh Shrimp, Maryland Crab, Applewood‐Smoked Ham, Homemade Bacon,  

Bell Peppers, Tomatoes, Cheddar & Jack Cheeses, Mushrooms, Spinach, Onions and More! 

 

F rom  our  Raw  Bar  
Jumbo Shrimp Cocktail and Freshly Shucked Oysters 

Served Chilled with Cocktail Sauce 

Alaskan King Crab  

with Cocktail Sauce and Horseradish 

Smoked Salmon 

Cream Cheese, Shaved Onion, Capers, Sour Cream and Mustard 

 

F rom  our  Desser t  S ta t ion  
Assorted Sweets to Include: 

Homemade Ultra‐Premium Ice Cream  

Including Tahitian Vanilla Bean, Valrhona Chocolate and Strawberry 

Fresh Carrot Cake 

With Cream Cheese Frosting 

Flourless Chocolate Cake 

Assorted Miniature Desserts and Seasonal Fresh Berries 

 

Kids  Buffet  
 

Cheese  P i z za  

Min i  PBJs  

Min i  Hot  Dogs  

Ch i cken  Tenders  

Mac  &  Cheese  

Smi ley  F r i e s  

Min i  Car ro t s  with  Ranch  

Brocco l i  

 

I ce  Cream  S ta t ion  with  Assor ted  Topp ings  

 

 

Adults – 39.95 

Children Between the Ages of Seven and Twelve – 14.95 

Children Under the Age of Six‐ 4.95 


